
ZOETELIEF

Lunch arrangementen

3 gangen High wine 37.50 pp 
te serveren vanaf 2 personen

Lunchplateau luxe 26.50 
Steak tartaar | club Zoetelief | pizza tonijn | tom kha kai | mimosa 
| 1 koffie of thee | plat of bruis-water

Lunchplateau 18.50
Halve clubsandwich | tom kha kai | libaneese salade | koffie of 
thee (1 ronde)
Optioneel kroket als vervanging van een gerecht + € 1,50

BOSSCHE
LOCALS
HOTSPOTS + FOOD + DRINKS

www.bosschelocals.nu | info@bosschelocals.nu
Dit is een opzet, prijzen zijn indicatie niet bindend

Keuzemenu tot 35 P

Ontvangst met brood & dips

Voorgerechten
Steak tartaar | klassiek | eidooier
Zalm | sushi style | komkommer 
Buffelmozzarella | mahamra

Hoofdgerechten
Corvina | tom yam | groene asperge 
Navarin | lamstoof | bulgersalade
Pasta a la wodka | linguini | spicy

Dessert
Meringue | witte chocolade | aardbei 

Geserveerd met friet en salade
€ 44.50 per persoon

Tasting menu

Ontvangst met brood & dips

Krab | hoorntje | groene kruiden

Zalm | sushi rijst | radijs 

Steak tartaar | eidooier | crostini 

Buffelmozzarella | mahamra | crostini 

Navarin | lam | bulger salade | groene kruiden

Meringue | witte chocolade | aardbei 

Geserveerd met friet
Kan zowel staand als zittend worden geserveerd,  
de gerechten zijn kleinere porties. 
€ 46.50 per persoon

Menu van de chef

Borrel gerechten

Ontvangst met brood & dips

Voorgerecht
Zalm | sushi style | komkommer 

Tussengerecht*
Buffelmozzarella | mahamra 

Hoofdgerecht
Navarin | lamstoof | bulgersalade 

Dessert
Meringue | witte chocolade | aardbei  

Geserveerd met friet en salade
* zonder tussengerecht 40.50 
€47,50 per persoon

PROEF ZOETELIEF 9.50

PROEF ZOETELIEF VEGA 6.50

PUNTZAK FRIET 4.50

ZOETE FRIET MET TRUFFEL 7.50

MINI SLIDER 6.50

YAKITON SPIES 6.50

MINI PIZZA TONIJN 6.50

BORRELGARNITUUR 4.50
(Nootjes, olijven en 3 rondes kroketjes)

1 uur basis drank 15.50 
luxe + 4.00

2 uur basis drank 21.50 
luxe + 5.00

3 uur basis drank 26.50 
luxe + 6.00

4 uur basis drank 31.50 
luxe + 7.00

5 basis drank 36.50 
luxe + 8.00
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